Planche de charcuterie & fromages régionaux avec leurs condiments /9 ¢
Uit yeuwn apenity, wie suggest Yol @ boand of local délicatessen & cheese

Ley entées

Noix de pétoncles marinées au yuzu, blinis de blé noir,
julienne de granny smith & fleur de bourrache 23¢

Scallops maninated in ywe, buckutheas blini, ghanny smith apple and berage flowery

Terrine de lapin aux noisettes & confit d’oignons rouges 20¢

Terrine de foie %ras de canard aux morilles marinées au cognac,
chutney de poire et raisins secs 26 €
cHale ghav lomine with merels maninated, in cagnac, pey chuiney & haivin

Asperges vertes roties, os a moelle,
copeaux de parmesan & lard de porc noir de B|gorre 22€

cRaasted green aspanagis & mamaut bone, panmesan shatings and bacer jrem Bigame

Tartare de féra du lac Léman & tranche fumée,
toasts au pistou d’ail des ours 25¢€
cFona lantane ana smeked, fona prem the Léman lake with wild ganlic loast

Caviar Sturia «Oscietra» France, blinis 30g /35¢ Lo chef dous propase
: dus pairy bans
& ohat de dadka sup. 5 € /pes, @W
début de nepas.
' Ondden ou, gluten
L2eh poissans Doyl pce
Filets de perches frits, sauce citron 5/¢ o the meal

cDegp riea perch filels wiity lemen sauce
Filets de perches meuniere ou a la creme ou a l'ail des ours 85¢€
Pench fllely cosked in meuniéne sauce &x creamyy sauce oy Wil ganlic
Filets de perches poélés « sans gluten » 83 €
Omble chevalier braisé au vin blanc 57¢

_Filet de féra croustillant cuit a I'unilatéral et sa sauce vierge,
jeunes carottes et pamplemousse glacés au miel et carvi 82¢€
SRaasted fena jram the lake with Wigin dauce, Cavels and grhapepiils Wit haney

Quenelle de brochet du lac, bisque entre mer et lac aux écrevisses 29¢€
SPike mausse Wit cvayfish sauce

Belle sole frangaise cuite au beurre meuniere (4009),
pomme puree & friture de persil 46 €
Sale cooked in meuniene sauce; mashed, polaiees and jied parsiey

Pop dizdhan

Taboulé de chou-fleur & grenade, avocat & vinaigrette a la coriandre /9¢€
Mille-feuille de légumes de printemps, coulis de cresson et huile d’olive 25¢€
Spring vegetables mille—jeuille, cvess and elise ol sauce

Fodssens aw lac selon avidage ~ sPrauenance des wandes . sance & UE

FILETS DE PERCHES FRITS, SAUCE CITRON
ACCOMPAGNES DE POMMES FRITES &

SALADE VERTE

sened, Wil (rench (hies & salad

Ley wiandes

Filet mignon de veau réti & ses ris dorés, sauce au vin jaune,
asperges vertes et jeu de textures autour du choux-fleur s8¢
cRaated weal tendenloin with sulegibreads. While Wine sauce, ghoen aspanagub and cauljlowery

Pavé de boeuf aux morilles, gratin dauphinois & legumes de saison 56 €
Hlece of beg wlilhy marels. bakea potatoes and, vegeiables

Rable de lapin farci de ses abats, sauce a 'estragon & polenta crémeuse 5/€
Saadle of vabbis siufjed Wit is offal, tanagen sauce & creamy paleria

Les jromages

Fromage blanc fermier & son petit pot de creme 2¢
Callage cheese wiith pet of cheam

Plateau de fromages régionaux /6 €
Local cheese platton

Ley devsents

Baba bouchon au rhum et sa glace vanille, sauce caramel beurre salé /2€¢
SRum cake baba and wanilla ice cream, sallea butiern caramel sauce

Forét noire au chocolat Valrhona revisitéee 72¢
Reuisited <jorét neiney with Vabhena chacolate

Tarte fine aux pommes, creme anglaise & glace caramel /¢
Apple lant, cheme anglaibe and, caramel ice choan

Creme brdlée au miel et senteur de romarin /7€
Créme brudlée wiith honey & wesemany

Assiette gourmande /5 €
Cowmes pashy plate

Coupe glacée «Hbtel du Port» 0€
SBluchary ice crearm cup

Nais aupsi,.

Coupes glacées, glaces et sorbets (voir carte des desserts)
oJee creany and senbeal

Puip nets — supplément aw coutent sans comumande 5 €

Neni lacusine 45 ¢

Terrine de lapin aux noisettes & confit d’oignons rouges
Filets de perches frits, sauce citron, pommes frites
cDeap jiea perch with lemar sauce, prench ries

Coupe glacée « Hotel du Port »
Bluehery ice cneam cup:

U
Creme brdlée au miel et senteur de romarin
Créme budlée wiith honey & resemany

DNeru de printemps s»¢

Asperges vertes roties, os a moelle,
copeaux de parmesan & lard de porc noir de Bigorre

cRaaslen green aspanagiss & mamaut bone, panmesarn shatings and bacen yom Bigane

al
Tartare de féra du lac Léman & tranche fumée, toasts au pistou d’ail des ours
cFona lantane ana smeked fona prem the Léman lake with wild ganlic loast

Rable de lapin farci de ses abats, sauce a I'estragon & polenta crémeuse
Saddle of, abbis stugjed with i ofjal, tamagen sauce & cheamiy palenia
al

Quenelle de brochet du lac, bisque entre mer et lac aux écrevisses
SPike mausse Wit ovayfish dauce
Baba bouchon au rhum et sa glace vanille, sauce caramel beurre salé
SRum cake baba and wanilla ice cream, salied butiern canamel sauce

[
Tarte fine aux pommes, creme anglaise & glace caramel
oApple tant, creme anglaise and, caname ice chean

D Nenw, «cHote, di Py o5 ¢

Ce meru v est plus sets apres 14030 & 2IhS0

Terrine de foie gras de canard aux morilles marinées au cognac,
chutney de poire et raisins secs
chaue ghab tomine with menels maninated, in cagnac, ey chuiney & waising

a
Noix de pétoncle marinées au yuzu, blinis de blé noir,
julienne de granny smith & fleur de bourrache

Scallops marinated i yur, buckuwhear bling. granry smith apple andg benage jlowen

Filets de perches frits, sauce citron
cDecp. ried perch wlilty lemen Sauce
Filet mignon de veau réti & ses ris dorés, sauce au vin Ijaune,
asperges vertes et jeu de textures autour du chou-fleur
SRaasted, weal tendenloin with suleeibreads. While Wine sauce, ghoer aspanagub and, cauljlowery
al

Filets de sole frangaise cuits au beurre meuniere, pomme purée & friture de persil
Sele filels cocked in meuniene sauce, mavhea polaioes and jried parsiey

Plateau de fromages régionaux

Local cheese plation Z\
Dessert au choix -]
Devsent of yourn chaice FAIT MAISON

Yows lenens a webhe dispesition une carte des allergenes contenus aans nas receles



HOTEL *#* RESTAURANT

DU PORT

a Yvoire, depuis 1820

16 rue du port Roger Kung

74140 -Yvoire, France
tél. +33 (04 50728017
reservation@hdpy.fr

www.hdpy.fr

FREE WIFI
Bome : MORGET
Code : port@1820

Etablissement ouvert
jusqu'a 23h30

SCAN IT
AND FIND OUR MENU
IN 38 LANGUAGES

L2 Hbtel FRestaunant du Lo, mmmmmwedqamfm de 200 ans /
7%52?% dans beaw, neme famille accueile les ameuneus du LLemar & les gawumands depis

Calle maisory élals habiée par des péchewns labouweuws & sa cansiuciion e 1820,
SPRGHBBILEMENE, 811 Y SN G BRING, s IMANGLly € CElle MBIy AN, UNe auberge,
Les premions clients sent des bacounis. manins des bangues de Ieillenie, les bateliens de la
Compagnie Générale de Nawigation & les douanions.

e lounisies commencent & aikely apres -gueme, Manie Chappuls 6 eccupe alors de calie
maisery & fais la cuisine. SDe femme en jemme, elies cuibinenant jusque dans les années /0

f@%w o 801 el ¢ est SRagen sKung (ici s la phate & Laccasion de sa huaer~
660 di a}% Lausanne-Quchy / Feine, le 26 Siuin 1955), qui veprendna & véna~
Lo

Lenephise asec SRasa; 800 Qpauibe. s Créenant des chambnes avec salles de bains e talletes

En 1989, aw aéces de FReagen. son fis dean-cFuangals anec eanning madenisenant & ayna
MibrRNL b elablisserment pouwn en jaine ur hdteh 4 lolles. hes prisé s les barab dis LLemarn

prangaib

Afound hi. ¢'esh Stéphande, lew jile. qui et aun commandes. oAtec b aide de Gvibiophe,
891 Colpoint chel de cuibine e @' , dineciowy du, vestauhans . ervsens les haditionnels filek
de penches. le boya, lo braches | chesalie, mais aussl i fameuse [, cue aw jo,
necelte de IManie Chappuis. vewibiée aw ji des générations !




