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Planche de charcuterie & fromages de la région, pickles maison et condiments 25 €

Wt your Sperit, we suggent ysu a plate of local cold, cuts & choesen

Lo, Entrées

%Cﬁqf vous phepsse
N . . lany
Salade fraicheur de melon & jambon cru de Savoie 28 € a{w”’ W; mz
Reprentiing salad, with local smoched ham & melon début deroas
T Terrine de lapin aux pistaches & zestes d’orange, Qm ouk ;Jatm{{w@
FAIT MAISON Confit d’oignons rouge au vinaigre de Xérés 25 € bread &;‘gﬁ@ W

Salade d’écrevisses & guacamole d’avocat,
Vinaigrette au miel & citron 24 €

Chayfint satad, with avscads. guacamsle, honey, & lemsn dhessing

Assiette de langoustines, pain de seigle au citron,
Mayonnaise maison 28 €

Terrine de foie gras de canard mariné au porto et a la vanille,
Chutney d’ananas et coriandre fraiche, toasts briochés SO €

ot ghan coshed in Posts. wine & vanilla, pineale and corianden chutney, Bhische toarts

Emincé de homard & la mangue & graines de grenade,
Vinaigrette au combawa S2 €

Huitres n°3 de Normandie 6 pieces 20€ / 12 pieces 56 €
QWIZ/"SWWW

Caviar sturia « Osciétra Grand Cru » France, créme épaisse et blinis 30g /50 €

Casian, st « Oscietras Grand s » Prance, heasy ceam and binis

s Utandes

Provenance : France & UE
Tartare de bceuf charolais coupé au couteau et assaisonné & votre gott 55 €
Fipe-cut harlain beef tartare searsned, to youn taste
Magret de canard aux griottes, galette de pommes de terre,
mini carottes glacées au miel & thym SE €
Quasi de veau cuit en basse température,

Abricot réti & jus de veau a la verveine 42 €
%ecaalfueaécaaéedwflawmmm Yoasled, aphicel & veal ju with vekbena
Chateaubriand de beeuf grillé (300g), sauce au poivre sauvage de Madagascar,
Frites maison et légumes de saison 55 €

Chiteds Gharotain begf (300g), pepsen sauce, hamemade frios and, seassnal; vegetablen

Prix net




S Promages

Fromage blanc fermier & son petit pot de creme /0 €
Wito cheese with pst of cream
Plateau de fromages régionaux /&€

Doate of Regisnat, cheesen

c%ﬁ_' Qam

Créme br(lée au lait de coco et combawa, tuile au grué de cacao /5 €
« %@Wlée » with cecenut milk and combava

Coupe de fruits de saison (fraises ou framboises)
nature /0 €, chantilly // € et/ou melba /2 €

Stausbersies ot taygberios cys
Entremet pailleté au chocolat, créme glacée a la vanille /S €
La fraise ou la mangue en trompe I'ceil par « Les Givrés » & Rivesaltes /5 €
Tramse toeil siyle strausberty, o1 mangs ice cream by ‘Yo Gunés & Ruesaltes
Baba bouchon au rhum et glace vanille, sauce caramel au beurre sal¢ /4 €
R cabe baba, with vanillas ice cheam, caramel with salted butteh sauce

Tartelette aux framboises de Loisin /4 €
bocat, Russsentien turttet. (Sisin)

Profiteroles préparées « minutes » au chocolat chaud /5 €
Ponute made profitorsios with hot chocolate sauce

Assiette gourmande /8€  Coupe glacée « Hotel du Port» /2 €
Coutmet pasty plate «SFtel dus Poat ice cream cup

Coupe de glace ou sorbet 1 boule 850¢, 2 boules /€, 3 boules /0€

Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Framboise,
Cassis, Myrtille, Pomme verte, Poire, Citron, Caramel,
Mangue-Passion, Pistache, Double creme & meringue, Abricot

Coupe glacée arrosée a I'eau de vie de la Grande Cave de Crépy /5 €

Choisissez deux parfums de glace et/ou sorbet
ajoutez vy la liqueur ou I'eau de vie de votre choix :
liqueur de sapin, eau de vie de poire, mirabelle, kirsch, framboise,
abricot, génépi, marc de Savoie
%W&pm’#pa/s@ﬁa& - choose 2 flavelw of ice cheam and, add, the alcshel of youn cheice




Spécialité de la SMaissn

Filets de perche frits, Sauce citron
Pommes Frites & salade &8550€

Tlep hied, perch, filletn with lemon. sauce, flench, fiien and, salad

Filets de perche poélés, Gougeonnettes de Boya ou Brochet sauce Meuniere, provencale ou sans gluten 45 €
Donch, fitets, Foya on pie fish with SMeuniere sauce, wrsvengale’ sauce sh gluten free sauce

Omble chevalier, braisé au vin blanc 44 € Filet de Fera cuit & I'unilatérale, sauce vierge 35 €
Ehble chevation braised, in white wine Roasted fera, o1 trout with sauce viehge

o‘@ DPoissons venus daillears |
Filets de perches frits, sauce citron 8550 €
Filets de perches poélés Meuniére ou a la provencale ou sans gluten S6.50 €
Ponch, fitets with Meuriere sauce o with rovengale’ sauce ob gluten froe sauce with cocsnut oil
Pavé de thon r6ti, sauce vierge aux tomates confites,
Légumes d’ét¢ 86 €

Omble chevalier braisé au vin blanc 42 €
COhble chevation braised in white wine
Homard breton (400-600g) réti au four, beurre monté aux agrumes  /5¢€ (les /100g)
Roanted blue lsbsteh, with smoched pasriba butior

J@Weyezcum

Burrata & assortiment de tomates a I'huile d’olive
et réduction de balsamique Bals’Art au poivre du Népal, Foccacia maison 22 €

Millefeuille de légumes du solell,
Coulis de tomates tranché a I'huile de ciboulette SO €

Ubgetables millfeuitte, tsmat. coulis with chives sit

Supplément au couvert sans commande
seat without order /5¢




Menws yewstre 52 €

Terrine de lapin aux pistaches & zestes d’orange,
Confit d’oignons rouge au vinaigre de xéres

ol

Salade d’écrevisses & guacamole d’avocat,
Vinaigrette au miel & citron

Chayfis satadt with avscads guacamsle, honey & lemsn diessing

Filets de Perches Frits, Sauce Citron
Pommes frites

Créeme brllée au lait de coco et combawa
o
Coupe glacée « Hoétel du Port »

« %/ézfeédw @MZ » ice cheam cup

Pleras, « Hotet di Port » 75 €

Ce menu n’est plus servi apres 14h30 / 21h30
Terrine de foie gras de canard mariné au porto & a la vanille,
Chutney d’ananas et coriandre fraiche, toasts briochés
ot ghas maninated, i Poito. wine. & vanilla, pineasple and, corianden chutney, Sische toasts
ol

Emincé de homard & la mangue et graines de grenade,
Vinaigrette au combawa

Assiette de filets de perches frits sauce citron

Shalt pstion of fried, Porch, fillets with lemsn sauce

Pavé de thon réti, sauce vierge aux tomates confites, légumes d’été
ol

Quasi de veau cuit en basse température,
Abricot roti & jus de veau a la verveine
%eceafueaéc&aée&éaél&wte/@amw, toasted, aphicet & veal,jus with vehbena

Fromage Blanc Fermier & son petit pot de Creme

UWhite Greese with Pot ofp Cheam
b

Plateau de Fromages Régionaux

Diato of Regisnat, cheeses

Dessert au choix
%m: as youk cheice

Tout changement au menu sera facturé a la carte / Any change will be charge « a la carte »




