Sponity |

Planche de charcuterie & fromages de la région, pickles maison et condiments 25 €

Wt your Sprit, we suggest ysu a plate of local cold cuts & choesen

DBy Cutries P amprr

@ cemmarndek en
debut detesar
Terrine de gibier aux champignons, QM oub
Mousse de marrons et condiments 25 € bhead at the beginning
A\ Clame torine with mushtssms, chestrut mousse and. condiments o the meat

]

FAITIMAISON Terrine de foie gras de canard au chocolat,
Compotée de figues aux fruits secs, toasts briochés SO €

ot ghas, with chscolat, compste of fign with dhied, fuits, Bhische toarts

Emincé de homard aux cépes et ail des ours SO €

Assiette gourmande autour de la chasse 35 €
(Terrine de gibier, charcuterie, foie gras, creme de potimarron, creme brulée au foie gras, poélée de champignons)

Couwmet agoetiven plate
(Game tovhine, foic ghas, with chocslate, chéme bulée with fsie ghas, pan-fiied, musktosms)
Huitres n°3 Marennes Oléron 6 pieces 20€ / 12 pigces 56 €

Clutom n°3 pram Ghanente- Manitime

s Utandes

Provenance : France & UE

Civet de cerf aux marrons,
Champignons poélés, polenta crémeuse a I’Abondance 85 €

Toon steus with chestruts, sautsed, mushtosms, cheamy pslents with Shendance cheese

Dos de chevreuil réti, sauce gibier au chocolat, spatzle,
Potimarron réti au miel de chataignier de notre rucher & choux de Bruxelles 40 €

Dhoce of veal csbed. at lows temperatune, toasted, apricst & vealjus with vetbena

Pavé de beeuf, sauce grand veneur, gratin dauphinois,
Purée de céleri, figues roties 42 €

Prix net
Supplément au couvert sans commande - seat without order /5¢



S Promages

Fromage blanc fermier & son petit pot de creme /0 €
Wito cheese with pst of cream
Plateau de fromages régionaux /&€

Doate of Regisnat, cheesen

c%ﬁ_' gm

Coupe de figues
nature /0 €, chantilly // € et/ou melba /2 €

Gops it o
Créme brilée au chocolat noir & pistaches torréfices /5 €

La noisette en trompe I'ceil par « Les Givrés » & Rivesaltes /5 €
(creme glacée noisette, croustillant praline noisette, caramel coolant a la fleur de sel, palet de guimauve a la vanille de Madagascar)

Tartelette aux myrtilles /4 €

Gllebenry tatiet

Baba bouchon au rhum et glace vanille, sauce caramel au beurre sal¢ /4 €
Rum cate baba with vanilla ice cheam, caramel, with salted butteh sauce

Profiteroles préparées « minutes » au chocolat chaud /5 €
Ponute made profitorsios with hot chocolate sauce

Assiette gourmande /8€  Coupe glacée « Hotel du Port» /2 €
Cowtmet pasty plate «SFtel du Poat ice cheam cup

Coupe de glace ou sorbet 1 boule 850¢, 2 boules /€, 3 boules /0€

Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Framboise,
Cassis, Myrtille, Pomme verte, Poire, Citron, Caramel,
Mangue-Passion, Pistache, Double creme & meringue, Abricot

Coupe glacée arrosée a I'eau de vie de la Grande Cave de Crépy /5 €

Choisissez deux parfums de glace et/ou sorbet
ajoutez vy la liqueur ou I'eau de vie de votre choix :
liqueur de sapin, eau de vie de poire, mirabelle, kirsch, framboise,
abricot, génépi, marc de Savoie
.%emmw,am‘/bmw - cheose 2 flansh of ice cheam and, add the alcshel sf. ysuh cheice



Spécialité de la SMaissn

Filets de perche frits, Sauce citron
Pommes Frites & salade &8550€

e fied, perch fillets with lemsn sauce, fench fies and. salad.

Filets de perche poélés, Gougeonnettes de Boya ou Brochet sauce Meuniere ou creme échalotte ou sans

gluten 45 €
Donch, fitets, Foya o pie i, with SMeuniehe sauce ob shallsts sauce o gluten free sauce

Omble chevalier, braisé au vin blanc 44 € Filet de Fera ou truite cuit a I'unilatérale, sauce vierge S5 €
COhnblo chesaltion brained in white wine Roasted, feta ot thout with sauce vietge

o‘@' DPoissons venus daillears |
Filets de perches frits, sauce citron 8550 €

Filets de perches poélés Meuniére, & la créme échalotte ou poélés sans gluten S6.50 €
Potct, ity with Meuniere sauce ob with Shallsty cheme sauce ob gluten, oo sauce with coconud; oil

Roti de lotte au lard fumé, sauce gibier crémée,
Riz pilaf, choux rouge aux figues et purée de céleri S8 €

Omble chevalier braisé au vin blanc 42 €
Ohble chesalion braised, in whits wine

A@Wegw'mw

Velouté de potimarron, graines de courges torréfiges,
Cro(itons & I'ail et Abondance rapé 25 €

Redt, 7 sgquanh velsuts, tsasted, pumehin seeds, galic chsutons & ghated, Shondance cheess

Poélée de champignons a I’huile de ciboulette,
Figues roties & tuiles de pain d’épices 25 €

Stuutéed, mushhooms with slive oil, voasted, igs & gingerbhead, chisn



Menws yewstre 52 €

Terrine de gibier aux champignons,
Mousse de marrons et condiments

Q. / O

Velouté de potimarron, graines de courges torréfies,
CroQtons a lail et Abondance rapé

Red, 7 sgquanh velouts, tsasted, pumehin soeds, galic chsutons & ghated, Shondance cheess

Filets de Perches Frits, Sauce Citron
Pommes frites

Pricd pench fillets with lemsn sauce, French fries

Creme brllée au chocolat noir & pistaches torréfiées
Qu / O
Coupe glacée « Hoétel du Port »

« %Ife&da/ gzja/dﬁ » (ce cheam cup.

Pleras, « Hotet di Port » 75 €

Ce menu n’est plus servi aprés 14h / 21h
Terrine de foie gras de canard au chocolat,
Compotée de figues aux fruits secs, toasts briochés
ot ghas with chocelat, compote. of figs with dhied, fuits, Bhische toasts
Qu / O
Emincé de homard aux cépes et ail des ours

Assiette de filet de perches frits sauce citron

Shall potion of fried, Porch filets with lemens sauce

Dos de chevreuil réti, sauce gibier au chocolat, spatzle,
Potimarron réti au miel de chéataignier de notre rucher & choux de Bruxelles
@m%mmmazmmm, toasted, aphicel & veal, jus with vetbena
Qu /

Roti de lotte au lard fumé, sauce gibier crémée,
Riz pilaf, choux rouge aux figues et purée de céleri

Fromage Blanc Fermier & son petit pot de Creme
White Gheere with, Pot of Gheam
Qu / Qn
Plateau de Fromages Régionaux

Diate of Regional, choesen

Dessert au choix
gm av youk cheice

Tout changement au menu sera facturé a la carte / Any change will be charge « a la carte »



