Sponity |

Planche de charcuterie & fromages de la région, Pickles maison et condiments 25 €

Wt your Spenity, we Suggest you a Plate of Sacat Doticatonsen & Gheese

% 8 e, o%_dze,fuam/aégaaw

Assiette de malakoffs & viande séchée des alpes 20 € W e
Dhate of local, cheee ypeciality with local, smeked, beef o
Ehder, oun, gluten, e
Asperges vertes et queues de langoustines roties, Sread al the beginni;
Panna cotta & la bisque de langoustine 24 € of the meal

Reasted, green asparagus and langsustine, langowstne. Pona cotta

Terrine de lapin aux fruits secs,

pa Confit d’oignons rouge au vinaigre de xérés 25 €
FAIT MAISON

Tataki de thon aux fruits de la passion,
julienne de mangue & crémeux d’avocat 26 €

Foie gras de canard poché au vin rouge & aux épices
fleur de sel de Guérande & toasts briochés SO €

Goio ghas poached, in ted wine and, wices, salt rom Gurande & sische toasts
Huitres n°3 de Charentes Maritimes 6 pieces 20€ / 12 pieces S6 €

Clutom n°3 pram Ghanente- Manitime

Caviar sturia « Oscietra Grand Cru » France
Créme montée et blinis 30g /50 €

s Utandes

Origine : France, Allemagne, Angleterre

Rognons de veau r6tis au beurre salé et flambés au cognac,
écrasé de pommes de terre & poélée de champignons de paris SO €

Vbt bidney 1sasted in sated, butte and. flambéed, with cognac, mashed. pstatses & fuied button mushtssms
Quasi d’agneau réti aux senteurs de romarin, poélée de légumes nouveaux 36 €
Reass tambs et it rosemasy, pan-fied, vepeiables
Filet mignon de veau aux morilles, gratin dauphinois & Iégumes de printemps 42€
Vbt fitet mignsrs with merel, mushrosm, ghatin dauphinsiv and, ywhing vegelablen

Pavé de boeuf roti au beurre de paprika
Gratin dauphinois & petits légumes SE €

Roast beef steat with papiiba butte, baked patatoes and vegetables

Prix net




Spécialits de ls Maison

Filets de perche, Sauce citron
Pommes Frites & salade &§4.50¢€

Tlew fhied, pech, illetn with lemon sauce, flench, ties and, salad,

s Fromages
Fromage blanc fermier & son petit pot de creme /0 €
Whito cheese with pst of cream
Plateau de fromages régionaux /&€

Diate of regisnal cheero

é@»gm

Créme br(ilée & la vanille de Madagascar /2 €
Tartelette aux myrtilles /5 €
Glhebenry tartlet
Entremet pailleté au chocolat /S €
Chigpy chscslate entremet
Baba bouchon au rhum et glace vanille, sauce caramel au beurre sal¢ /4 €
Rum cate baba, with vanilla ice cheam, caramel, with salted butteh sauce
Sablé breton, mousse coco & insert ananas, coulis passion /4 €

Profiteroles préparées « minutes » au chocolat chaud /5 €
Ponute made profitorsios with hot chocolate sauce

Assiette gourmande /€ Coupe glacée « Hotel du Port» /2 €
Coutmet pasty plate «SFtel du Poat ice cheam cup
Coupe de glace ou sorbet 1 boule 850¢€, 2 boules /€, 3 boules /0€

Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Framboise,
Cassis, Myrtille, Pomme verte, Poire, Citron, Caramel,
Mangue-Passion, Pistache, Double creme & meringue, Abricot

Coupe glacée arrosée a I'eau de vie de la Grande Cave de Crépy /5 €

Choisissez deux parfums de glace et/ou sorbet
ajoutez vy la liqueur ou I'eau de vie de votre choix :
liqueur de sapin, eau de vie de poire, mirabelle, kirsch, framboise,
abricot, génépi, marc de Savoie
%Mzag&wmma/wé - choose 2 flavelw of ice cheam and, add, the alcshel of youn cheice




Spécialits de la SMaissn

Filets de perche, Sauce citron
Pommes Frites & salade &§4.50¢€

Tew hied, pech, filletn with lemon. sauce, flench, fiien and, salad,

Filets de perche poélés ou Gougeonnettes de Boya, sauce au choix 42 €

Donch, fitets o white fih, Ty with Seuniene sauce, shallst cheam sauce o gluten free sauce

Omble chevalier, braisé au vin blanc 45 € Filet de Fera cuit & I'unilatérale, sauce vierge 35 €
Onblo chesation braised in white wine Reasted feta, with sauce vierge

Lo Posssons venus daitienrs |
Filets de perches frits, sauce citron S4.50 €
Filets de perches poélés Meuniére ou créme échalotte ou & I'ail des ours ou poélés sans gluten S5.50 €
Ponch,fittets with Meuniore sauce o with Groam shallsts sauce oh with wild, garlic sauce o gluten free sauce with coconut sil
Pavé de cabillaud réti a la sauce safranée,
purée de patates douces & légumes racines S5 €

Roast cod steab with sage, suseet potats purée. & tosts vegetables
Omble chevalier braisé au vin blanc 4/ €
Chble chesation braised. in white wine
Turbot entier réti, sauce beurre blanc, mini carottes glacée (2 personnes) //0€
UWste r0asted Tatbst, beunre blanc & baby carists (2 pets)

(‘2 Weyé&m'em

Tarte fine aux endives, noix et miel de notre rucher, salade de mache 22 €
Sdises tant withh Wtrats ants o suh apiahy, lambs lettuce
ey asialy,

Millefeuille de légumes de printemps,
Chlorophylle d’ail des ours & sponge cake au cresson SO €

Supplément au couvert sans commande
Cover without order 5¢

Allergenes disponibles dans le QR code / Allergenes available in the QR code




Merw SLpeustre 52 €

Terrine de lapin aux fruits secs,
Confit d’oignons rouge au vinaigre de xéres

Filets de Perches Frits, Sauce Citron
Pommes frites

Pricdt perch fillets with lemsn sauce, French fries

Creme brdlée a la vanille de Madagascar
o
Coupe glacée « Hoétel du Port »

“« %Ife&da/ ¢Mlﬁ » (ce cheam cup

Menw, « Hotet du Port » 75 €

Ce menu n’est plus servi apres 14h / 21h

Tataki de thon aux fruits de la passion,
julienne de mangue & crémeux d’avocat

Qb

Foie gras de canard poché au vin rouge & aux épices
fleur de sel de Guérande & toasts briochés

Goio ghas poached, in ted wine and, wices, salt rom Gurande & sische toasts

Assiette de filet de perches frits sauce citron

Shall portion of fhied, Ponch, filets wsith lemen sauce

Pavé de cabillaud réti a la sauce safranée, purée de patates douces & légumes racines

Roast cod. steab with sage, sueet paiats purée & tosts vegetables
ol
Filet mignon de veau aux morilles, gratin dauphinois & légumes de printemps

Fromage Blanc Fermier & son petit pot de Creme

White Gheere with, Pot of Gheam
b

Plateau de Fromages Régionaux

Doate of Regisnat Gheese

Dessert au choix
QM av youk cheice

Tout changement au menu sera facturé a la carte
Any change will be charge « a la carte »




